
Allo chef Benvenuto

Gambero rosso:
una forchetta
alla «Filanda»

Lo chef Cristian Benvenuto

MACHERIO (dmi) Il giovane
chef de «La Filanda» ha con-
quistato anche il Gambero
Rosso.
«Un servizio attento e gen-

tile e una cantina perlopiù
sicula» come sottolineato
dalla più importante rivista
italiana di cibo e vino.
Un ristorante, «La Filanda»,

aperto nel 2017 da Cristian
Benvenuto, pensato per dare
una voce nuova alla cucina
tradizionale siciliana, che è
valso allo chef 1 forchetta da
Gambero rosso. Lunedì scor-
so Benvenuto è stato premia-
to dalla «Guida ai Meritevoli»
Parola di Autorevoli di So Wi-
ne So Food, curata da Alberto
Paolo Schieppati per cele-
brare l'eccellenza nel mondo
dell'enogastronomia italiana,
riconoscendo ilvalore e la de-
dizione di chef, sommelier,
ristoratori e produttori che si
distinguono per la loro pas-
sione e professionalità.

«Metti il cuore nelle cose
semplici e farai un capola-
voro» è il motto che guida da
sempre Benvenuto nella sfida
quotidiana di mettere a punto
creazioni straordinarie a par-
tire da ingredienti comune-
mente conosciuti. Dal 2017 Io
chef è membro di Euro-To-
ques, diventando in seguito
Delegato Regionale per la
Lombardia nel 2023.
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